


Olivae oferece uma irresistível gastronomia 
Mediterrânea para quem procura uma 
refeição esplêndida, combinada com um 
ambiente acolhedor. Imerso no encantador 
cenário mediterrâneo, Olivae torna-se o 
complemento ideal para a paisagem 
envolvente, com a sua esplanada repleta de 
oliveiras centenárias. É o lugar perfeito para 
desfrutar de uma deliciosa refeição, 
acompanhada por um copo de vinho do 
Mediterrâneo, sob as luzes vibrantes de 
Lisboa.

Olivae o�ers an evocative and delectable 
Mediterranean cuisine for those who relish 
great food combined with a cozy ambience. 
Immersed in the enchanting Mediterranean 
scenery, Olivae is a spectacular addition to 
the landscape, featuring a beautiful terrace 
with centuries-old olive trees, the ideal spot to 
enjoy a delightful meal accompanied by a 
glass of Mediterranean wine under the vibrant 
Lisbon lights.



Pão, azeitonas, anchovas, malaguetas recheadas
Bread, olives, anchovies, stu�ed chillies

Salumi
Charcutaria
Cold cuts

Formaggio
Queijos
Cheese

Nelle mani dello chef
Nas mãos do chef
In the Chef’s hands 

Seleção de queijos  
Cheese selection

Seleção de charcutarias   
Cold cuts selection

Seleção de queijos e charcutarias
Cheese and cold cuts selection

SaLumeria con Cucina

T here is no love sincerer than the love of food.

Nao haáamor mais sincero do que o amor pela comida..

26€

15€ | 22€

15€ | 22€

16€ | 24€

~ ´



20€

15€

18€

20€

15€

16€ 

14€

18€

Sopa de peixe 
Fish soup

Uma viagem de sabores - do Médio Oriente até ao seu prato
A journey of flavours - from the Middle East to your plate

Hummus, muttabal e muhamara 
Pita e legumes biológicos
Pita bread and organic vegetables
       
 
Camarão ao alho 
Shrimp with garlic

Ovos rotos com trufa
Batata frita, presunto ibérico, ovo e trufa

Scrambled eggs with tru�le
French fries, Iberian ham, egg and tru�le 

Salada de húmus e legumes assados
Hummus salad and roasted vegetables

Salada de lentilhas
Lentils salad

Bruschetta de tomate
Tomato bruschetta

Bruschetta de tomate e presunto de Parma
Tomato and Parma ham bruschetta

Entrees´



Pasta

Tagliatelle all'astice
Lagosta e pimentos assados 
Lobster and roasted peppers

Spaghetti ai funghi
Cogumelos e trufa
Mushrooms and tru�le     
    
Penne al ragù
Ragu de vitela
Veal ragù 

Spaghetti alle vongole
Molho de amêijoas e vinho branco
Clams and white wine sauce

Lasanha bolonhesa de novilho
Beef bolognese lasagne

Outras opções: Integral / Glúten free
Other options

 

32€

25€

23€

23€

26€

Risotto

Abóbora e espinafres
Pumpkin and spinach  

Frango com queijo provolone 
Chicken with provolone cheese                

Cogumelos, espargos e trufa
Mushrooms, asparagus and tru�le

Choco com tinta e polvo grelhado
Cuttlefish with ink and grilled octopus

        Sem manteiga e sem queijo
        Without butter and cheese

 

20€

22€

23€

26€



Espana  Espanha  Spain

Entrecot con patatas bravas 
Entrecôte com batatas bravas
Entrecôte with “patatas bravas”
33€

Paella de pescado y mariscos 2 personas
Paella de peixe e marisco 2 pessoas
Fish and shellfish paella  2 people
60€

Franca   France 
Rossini 400gr. 2 pax
Lombo de Novilho com Foie Gras 
Tenderloin with Foie Gras 
70€

Quiche Lorraine
Tarte de creme de leite, bacon e queijo gruyère
Milk cream, bacon and gruyère cheese pie 
25€

Psitó chtapódi me ellinikí saláta 
Polvo assado com salada Grega
Roasted octopus with Greek salad
28€

Italia  Italy

Baccalà alla Siciliana
Bacalhau à Siciliana
Sicilian-style codfish
28€

Saltimbocca alla Romana
Escalopes de vitela, sálvia, presunto e trufa
Veal scallops, sage, prosciutto and tru�le
34€

Turkiye   Turquia   Turkey

Hamburger kofta 
Kofta burger
28€

Salatali borek 
Boreka com salada fresca 
Boreka with fresh salad
27€ 

Platos del Chef
/ / /

/ / /

:

´

´
Ellada   Grecia   Greece/ /

~

Choúmous me chaloúmi kai psitá lachaniká 
Húmus com halloumi e legumes assados 
Hummus with halloumi and roasted vegetables
24€

´ ´



Sobremesas

Katmer
Massa filo crocante com pistache e creme

Crispy phyllo pastry with pistachio and cream
9€

Ita
lia  Italy

Cheesecake baklavás
Baklava cheesecake

10€

Fr
anca  France

Praliné et chocolat St Honoré
St Honoré de praliné e chocolate
St Honoré praline and chocolate

9€

Pastel de 3 leches con helado de fresa
Bolo de 3 leites com gelado de morango

3 milk cake with strawberry ice cream
9€

Cheesecake me chourmádes kai kásious, sormpé karýdas
Cheesecake de tâmaras e caju, sorbet de coco
Date and cashew cheesecake, coconut sorbet

10€
Tiramisù

10€

El
la

da
  Grecia  Greece´

´

´
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na
  Espanha  Spain

~
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Tremoços/Lupine

Amendoins/Peanuts

Leite/Milk

Frutos casca rija/Nuts

Sésamo/Sesame seeds

Sulfítos/Sulfites

Peixe/Fish

Glúten/Gluten

Soja/Soy

Crustáceos/Crustacean

Ovo/Egg

Mostarda/Mustard

Aipo/Celery

Molusco/Mollusk

Vegetariano/Vegetarian

Vegan

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser
cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado

Any dish food or beverage couvert included can’t be charged if not requested by
the cliente or if be unusable

Os produtos e ingredientes selecionados deste menu, maioritariamente orgânicos,
refletem o nosso compromisso com o ambiente e a sustentabilidade.  

A seleção de compra dos produtos e ingredientes assenta na preferência de fornecedores locais e certificados
This menu's products and ingredients, which are mostly organic, reflect our commitment to the environment and sustainability. 

The product and ingredient purchases are made with a preference for local and certified suppliers.

Preços com IVA incluído à taxa em vigor
All prices are inclusive of VAT at the current rate�


