
Roomservice Menu

Eventuele dieetwensen of allergieën kunnen op verzoek door onze 
roomservice medewerkers worden gehonoreerd.



ONTBIJT VAN 6:30 TOT 11:00 UUR

DRANKEN
Keuze uit koffie of thee, warme chocolade
Selectie van verse huisg Sinaasappel of grapefruit
Sappen: appel, cranberry, tomaat, tropisch, ananas
Glas Prosecco, La Java, Spumante, Italië

UIT ONZE BAKKERIJ
Verse broodmand (bruin, wit, meergranen)
Bakkerijmand (croissant, chocoladebroodje,
seizoensgebak)

KOUDE KLASSIEKERS
Selectie van Fijne Vleeswaren
Selectie van Kazen
Gerookte Zalm of Gerookte Schelvis

COIN SAIN
Seizoensgebonden Rode Vruchten en Selectie
van Vers Fruit
Keuze uit Granen, Melk en Yoghurt:
Muesli, Granola, Cornflakes, Glutenvrije Granen
Halfvolle, Volle, Haver-, Amandel-, Kokos- en
Sojamelk

Compleet Engels Ontbijt
Twee Biologische Eieren, naar Wens Bereid, Bacon, Worst, Gegrilde Tomaten, Champignons, Hashbrowns
Eieren Benedict
Twee Gepocheerde Eieren, Spek, Huisgemaakte Engelse Muffin, Hollandaisesaus
Eieren Royal
Twee Gepocheerde Eieren, Gerookte Zalm, Huisgemaakte Engelse Muffin, Hollandaisesaus
Eieren Florentijnse Stijl
Twee Gepocheerde Eieren, Spinazie, Huisgemaakte Engelse Muffin, Hollandaisesaus
Avocado op Toast met Gepocheerde Eieren (V)
Met Fetakaas en Chilivlokken
Omelet / Eiwitomelet
Ui, Paprika, Tomaat, Champignon, Spinazie, Kaas, Ham, Kruiden
Vegetarisch Ontbijt
Twee Biologische Eieren, Bereid naar Wens, Avocado Toast met Chilivlokken, 
Gegrilde Tomaten, Paddenstoelen
Twee Biologische Eieren
Bereid naar Wens
Spek & Ei Wafel
Knapperig Spek, Gebakken Ei, Ahornsiroop
Belgische Wafel, Naturel
Wafel
Rode Bessen, Mascarpone
Salted caramel sauce, fresh cream, cinnamon
Wentelteefjes
Vanillecrème, Bessen, Ahornsiroop

Astoria Ontbijt 60.00€
Continentaal ontbijt en uw keuze uit één warm gerecht.

Continentaal Ontbijt 40.00€



ALCOHOLISCHE DRANKEN PER GLAS

Champagne, R de Ruinart, Champagne, Frankrijk 

Prosecco “La Jara”, Spumante, Italië

Mimosa

Kir Royale

25.00€/130.00€

12.00€/70.00€

27.00€

29.00€

Verse Sinaasappel / 

Grapefruit

Ananas

Veenbes

Appel

Tropisch

10.00€

7.00€

7.00€

7.00€

7.00€

7.00€

VRUCHTENSAPPEN

Espresso

Americano

Dubbele Espresso

Cappuccino

Latte Macchiato

Flat White

Thee

Belgische Warme Chocolade

Koffie & Signature Cake

6.00€

7.00€

8.00€

8.00€

8.00€

8.00€

8.00€

8.00€

18.00€

KOFFIE EN THEE

À LA CARTE ONTBIJT VAN 6:30 TOT 11:00 UUR



Selectie van Kazen

Selectie van Charcuterie

Gemengde Selectie

KAZEN EN CHARCUTERIE

KOFFIEBROODJES

FRUIT, GRANEN EN KOMMEN

Fruitsalade

Fruitsalade en bessen

Selectie van Ontbijtgranen
Met yoghurt of melk naar keuze

Granola met Bessen
Met Griekse Yoghurt en Huisgemaakte Granola

Havermout met Appel en Bosbes
Met Appel, Bosbes, Citroensiroop, Kaneel en Geraspte Kokos

Açai met Bessen en Pindakaas
Rode Bessen, Banaan, Granola, Pindakaas, Açai

Mandje Viennoiserie (3 stuks)

Croissant, Pain au Chocolat, Seizoens Items

Kaas en Ham Croissant

Broodmandje
Sneden Wit, Bruin, Meergranen, Glutenvrij, Selectie van Jam, Honing en Boter

12.00€

4.00€ (each)

14.00€

12.00€

17.00€

21.00€

8.00€

16.00€

14.00€

18.00€

19.00€

18.00€

18.00€



WARM ONTBIJT

Volledig Engels Ontbijt
Twee Biologische Eieren, Bereid naar Wens, Spek, Worst, Gegrilde Tomaten, 
Paddenstoelen, Hashbrowns

Vegetarisch Ontbijt
TTwee Biologische Eieren, Bereid naar Wens, Avocado Toast met Chilivlokken, 
Gegrilde Tomaten, Paddenstoelen

Eieren Benedict
Twee Gepocheerde Eieren, Spek, Huisgemaakte Engelse Muffin, Hollandaisesaus

Eggs Royal
Twee Gepocheerde Eieren, Gerookte Zalm, Huisgemaakte Engelse Muffin, 
Hollandaisesaus

Eieren Florentijnse Stijl
Twee Gepocheerde Eieren, Spinazie, Huisgemaakte Engelse Muffin, Hollandaisesaus

Avocado Toast met Gepocheerde Eieren (V)
Met Fetakaas en Chilivlokken

Bacon- en Eiwafel
Knapperig Bacon, Gebakken Ei, Maple Syrup

Omelet / Eiwitomelet
Ui, Paprika, Tomaat, Paddenstoelen, Spinazie, Kaas, Ham, Kruiden

Twee Biologische Eieren
Bereid naar Wens

25.00€

25.00€

23.00€

25.00€

22.00€

23.00€

23.00€

18.00€

12.00€

Worst
Varken, kip of vegan
Spek
Hash Browns

BIJGERECHTEN 8.00€

Vers Gebakken Champignons

Gegrilde Tomaten

Wafel
Met Rode Vruchten en Mascarpone  
Met Gezouten Karamelsaus, Verse Room en Kaneel 

Wentelteefjes
Vanillecrème, Bessen en Ahornsiroop

ZOETIGHEDEN

19.00€

18.00€

19.00€



LAAT ONTBIJT

Belgische Wafels

Red Berries and Mascarpone or Salted Caramel Sauce and Chantilly
Avocadotoast met Gepocheerde Eieren

Met Fetakaas en Chilivlokken
Eggs Benedict

Naturel of met Ham / Kaas / Champignons / Uien
Wentelteefjes

Met Vanillecrème
Selectie van Gesneden Fruit

22.00€

25.00€

25.00€

22.00€

23.00€

11:00-23:00

VOORGERECHTEN EN GERECHTEN OM TE DELEN

Lobster roll  

Aubergine Parmigiana

Huisgemaakte Kroket, 1 Stuk 
Mosselen

Tartufata

Foie Gras, Brioche, Uienchutney

Champignons en Parmezaanse Velouté

Groentebouillon

Japanse Zoet-Zure Knapperige Kip

Seizoenssalade van de Chef
Selectie van Groenten, Halloumi Kaas, Tomaten

Gyoza van Eend, 3 Sauzen

Cannelloni, Ricotta, Spinazie

35.00€

22.00€

15.00€

34.00€

18.00€

18.00€

25.00€

20.00€

25.00€

18.00€

11:00-23:00



GERECHTEN

11:00-23:00

35.00€

32.00€

30.00€

30.00€

30.00€

35.00€

35.00€

35.00€

48.00€

25.00€

25.00€

BIJGERECHTEN

Frietjes 

Groene Salade 

Aardappelpuree 

Gegrilde Groenten

12.00€

12.00€

12.00€

12.00€

Weense Wienerschnitzelvan Kalf met Kaas en Tomatensaus 

Ramen Noedels, Kip of Groente 

Klassieke Runderburger 

Traditionele Caesar Salade met Kip 

Cannelloni, Ricotta, Spinazie 

Gegratineerde Coquillette, Pasta Tartufata, Ham en Kaas 

Kabeljauw, Thaise Saus en Groenten 

Zeebaars, Pestosaus, Groenten 

Wagyu Entrecote (Peper- of Champignonsaus) 

Truffel Croque Monsieur 

Club Sandwich

KINDERMENU

Knapperige Kip met Mayonaise 

Penne Bolognaise 

Zeebaars met Aardappelpuree

11:00-23:00

25.00€

34.00€

25.00€

11:00-23:00



DESSERTEN

Klassieke Paris-Brest

100% Belgische Chocoladetaart

Pavlova met Peer

11:00-23:00

18.00€

18.00€

18.00€

Citroen met Citroenconfit en Lemon Curd 

Belgische Chocolade, Chocoladesaus en 

Chocoladekruim

Sorbet

18.00€

18.00€

Vanille, Vanillesaus en Kruim 

Pistache, Pistachesaus en Kruim

Ijs

18.00€

18.00€

LATE AVOND- EN NACHTMENU

Burrata, Gekonfijte Cherrytomaten, Basilicumolie 

Traditionele Caesar Salade met Kip 

Cannelloni, Ricotta, Spinazie

 

Klassieke Paris-Brest 

100% Belgische Chocolade-ijs

23:00 - 06:00

26.00€

30.00€

30.00€

18.00€

                                 18.00€

Onze keuken, geworteld in duurzaamheid, benadrukt de beste lokale 
en seizoensgebonden ingrediënten.



BIER

Duvel

Cristal

Cristal 0%

9.00€

9.00€

9.00€

DRANKEN

WATER

Bru Plat / Bru Bruis, Klein 

Bru Plat / Bru Bruis 50 cl 

Bru Plat / Bru Bruis 1 L

6.00€

8.00€

10.00€

FRISDRANKEN 7.00€

Coca-Cola

Coca-Cola Zero

Fanta

Sprite

Soda Water

Vers Sinaasappelsap 

Vers Grapefruitsap 

Appelsap 

Grapefruitsap 

Cranberrysap 

Ananassap 

Tomatensap

10.00€

10.00€

7.00€

7.00€

7.00€

7.00€

7.00€

VRUCHTENSAPPEN

Tonic Water

Light Tonic Water

Elderflower Tonic Water

Ginger Ale

Ginger Beer



WITTE WIJN PER GLAS / FLES

13.00€/ 59.00€

14.00€/ 65.00€

17.00€/ 75.00€

RODE WIJN PER GLAS / FLES

13.00€/ 59.00€

14.00€/ 65.00€

12.00€/ 60.00€

ROSÉ WIJN PER GLAS / FLES

Il Rosato, nervi-conterno, Piedmonte, Italië, 2022

Château de L’Escarelle Palm 
‘Par L’Escarelle’ Rosé, 2023

16.00€/ 90.00€

160.00€

Bodegas Altun, Villacardiel, Spanje, Rioja, 2022

Les Eclats de Branas Grand Poujeaux, Bordeaux, 
Moulis-en-Medoc, 2019

Punto Final, Malbec Classico, Mendoza, 2024

Bodegas Fulcro, A Pedreira, Spanje,
Rias Baixas, 2022

Domaine du Clos des Poulettes,
Bourgogne, Côteaux Bourguignon, 2022

Sancerre, Loire, Roger Champault,
Côte de Champtin, 2022

MOUSSERENDE WIJN EN CHAMPAGNE 
PER GLAS / FLES

26.00€/ 130.00€Ruinart, Brut, Champagne Frankrijk

R de Ruinart, Rosé, Champagne Frankrijk 

Bruno Paillard Blanc de Blancs, Champagne, 

Frankrijk

Dom Pérignon 2015 

Magnum de Ruinart Blanc de Blancs 2012

42.00€/ 250.00€

270.00€

750.00€

470.00€


